@dENU

LUNDI

Restaurant scolaire Feuguerolles Bully

Semaine du

31/01 au 06/02

VENDREDI

e . A . . A s A
HORS D'GEUVRE Céleri rémoulade AB Oeuf dur mayonnaise Nem aux légumes Carottes rapées nature AB
o B o] I
Paupiette de veau forestiere Dos de colin sauce creme Sauté de porc au caramel AB\' Cordon bleu sauce tomate
PLAT CHAUD o o o o
ET GARNITURES
Carottes a la creme purée de pommes de terre AE’ Riz créole AE’ Petits pois
BNONS b o o] I
Croc'lait N Camembert Petit suisse aux fruits X Savaron N
PRODUIT LAITIER clai AB 't suisse aux frui AB v AB
. I N I
p . . [ N .
DESSERT Flan nappé au caramel Compote de pommes HVE Fruit frais 4B Crépe sucrée
N I o)

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

Produit issu de I'agriculture biologique

Produits locaux
* Lait : La ferme de la Fouquiere (Le Petit Celland)
* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs)
* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances)
* Carottes : Mr Frangois (Lingreville)
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast)
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches)

56

o Protidiques o Féculents et céréales

Les viandes de beeuf, de porc, de
volaille sont francgaises

’?/ Patisserie maison

@z@ Viande Label

HVE Haute Valeur Environnemental

AOP Appellation d'Origine Protégée

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : FEU143

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE,

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT



Restaurant scolaire Feuguerolles Bully

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Les viandes de beeuf, de porc, de
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison volaille sont francgaises

"‘ ET SON EQUIPE,
Produits locaux .\ ‘ # Viande Label VOUS SOUHAITENT
* Lait : La ferme de la Fouquiere (Le Petit Celland) -

* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs) Retrouvez |'ensemble des menus sur : UN BON APPETIT

* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances) HVE Haute Valeur Environnemental www.clicetmiam.fr

* Carottes : Mr Francois (Lingreville) e

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast) AOP  Appellation d'Origine Protégée
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches)

(™
Produit issu de I'agriculture biologique ’?/ Patisserie maison LE CHEF

Code a saisir : FEU143

o Protidiques o Féculents et céréales

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Restaurant scolaire Feuguerolles Bully

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Les viandes de beeuf, de porc, de
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison volaille sont francgaises

"‘ ET SON EQUIPE,
Produits locaux .\ ‘ # Viande Label VOUS SOUHAITENT
* Lait : La ferme de la Fouquiere (Le Petit Celland) -

* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs) Retrouvez |'ensemble des menus sur : UN BON APPETIT

* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances) HVE Haute Valeur Environnemental www.clicetmiam.fr

* Carottes : Mr Francois (Lingreville) e

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast) AOP  Appellation d'Origine Protégée
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches)

(™
Produit issu de I'agriculture biologique ’?/ Patisserie maison LE CHEF

Code a saisir : FEU143

o Protidiques o Féculents et céréales

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



@dENU

Restaurant scolaire Feuguerolles Bully

Semaine du 21/02 au 27/02

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

Produit issu de I'agriculture biologique
@ Produits locaux
* Lait : La ferme de la Fouquiere (Le Petit Celland)
* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs)
* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances)
* Carottes : Mr Frangois (Lingreville)
* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast)
Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches)

o Protidiques o Féculents et céréales

Les viandes de beeuf, de porc, de
volaille sont francgaises

’?/ Patisserie maison

@z@ Viande Label

HVE Haute Valeur Environnemental

AOP Appellation d'Origine Protégée

T
Carottes rapées Paté de camapagne HVE Piémontaise Céleri rémoulade AE
[ I | [ I
Lasagnes bolognaises vbf Saucisse knack de porc HVE Marengo de volaille Beignets iséilj:ar sauce
[ D I [ D
Salade verte Lentilles AE’ Haricots beurre Petits pois carottes
. [ I | [ I
Blchette de chévre Petit suisse aux fruits AE’ Brie Petit moulé
B [ | [
Compote de pommes HVE Fruit frais AB" Fromage blanc sucré Cake aux pépites P
. [ I [ I

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : FEU143

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE,

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT



Restaurant scolaire Feuguerolles Bully
Semaine du 28/02 au 06/03

VENDREDI

L (" A s P . 2

HORS D'GEUVRE Betteraves vinaigrette AB Carottes rapées nature Macédoine mayonnaise AB Mortadelle

[ I | [ I
ROt de porc sauce charcutiere Nugget's de volaille Hachis parmentier AB\' Dos de colin sauce citron
PLAT CHAUD e . e
ET GARNITURES
Haricots blancs a la tomate Ratatouille et coquillettes Salade verte Riz créole AE’
. [ I | [ I
Carré de l'est Edam Petit suisse aromatisé X Fripon
PRODUIT LAITIER sl ' AB P
B [ | [
DESSERT Liégeois vanille Beignets aux pommes Fruit du jeudi 4B Compote pomme fraise

. [ I [ I

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

Produits locaux

* Lait : La ferme de la Fouquiere (Le Petit Celland)

* Pommes : Les vergers du grand parc (Coulombs)

* Pommes de terre : Manche pommes de terre (Créances)
* Carottes : Mr Frangois (Lingreville)

* Laitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast)

[
Produit issu de I'agriculture biologique

Les viandes de beeuf, de porc, de
volaille sont francgaises

’?/ Patisserie maison

@z@ Viande Label

HVE Haute Valeur Environnemental

AOP Appellation d'Origine Protégée

Ferme de Pivette et Palorette (St Senier sous Avranches)

o Protidiques o Féculents et céréales

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : FEU143

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE,

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT




